
COLLVERD 

En Collverd, son desde 1982 la referencia en 
productos del pato y expertos en foiegras. Los 
patos, de la raza mulard, llegan a las grajas a 
las pocas horas de nacer y a partir de este 
momento controlan todo el proceso
de cría y engorde. Utilizan piensos y maíz 
100% naturales que permiten garantizar la 
calidad de la materia prima con la que se 
alimentan a los animales. Crecen al aire libre 
en semi libertad en campos próximos a los 
Aiguamolls de l’Empordà, un entorno de alta 
calidad medioambiental.

Disponen de un matadero propio
y especializado, que permite reducir al máximo 
el tiempo entre el sacrificio y la elaboración, 
siendo esta una clave de la calidad final de los 
productos Collverd.
Las instalaciones, ampliadas el año 2019 y un 
equipo humano experto y comprometido les 
permiten cumplir con las normativas más 
exigentes y enfocar el futuro con garan-
tías y solvencia.

Con la creación del espacio Collverd-LAB, han 
logrado otro reto importante para la compañía: 
generar un entorno de innovación y encuentro 
para todos aquellos profesionales
amantes de la gastronomía entorno
a los productos del pato.





Precio: a consultar
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